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TARTIFLETTE - zapiekanka z ziemniakow i sera Le Reblochon de Savoie
Sktadniki dla 4 oséb:

e 1 kg ugotowanych ziemniakéw w mundurkach
* 1 ser Le Reblochon de Savoie

e 100 ml Smietany

e kilka plasterkow wedzonego boczku

e 1 3$redniacebula

e 1tyzka masta

e 1 zgbek czosnku

e sOl, pieprz, szczypiorek

Czas przygotowywania: ok. 10-15 minut
Czas pieczenia: ok. 15 minut w temp. 180 st.C

Sposob przygotowania i wykonanie:

Ziemniaki myjemy i gotujemy w mundurkach, nastepnie odcedzamy, a gdy przestygng, obieramy ze
skorki. Kroimy ziemniaki w grube plastry.

Na masle podsmazamy lekko wedzony boczek wraz z cebulky pokrojong w kostke.

Naczynie zaroodporne smarujemy czosnkiem.

W naczyniu uktadamy warstwami ziemniaki i ser Reblochon, wykonujemy kilka warstw. Kazdg
warstwe oprdszamy solg, pieprzem, posypujemy szczypiorkiem.

Wktadamy do nagrzanego piekarnika i zapiekamy 10-15 minut.

Przed koncem zapiekania dodajemy $mietane.

Podawanie:
Zapiekanke podaje sie gorgcy z dodatkiem zielonej sataty. Najlepiej smakuje w towarzystwie wina
Gamay de Savoie.

Smacznego :)
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